山东省“技能兴鲁”职业技能大赛

2019年全省医药行业职业技能竞赛

食品检验工技能竞赛技能样题
参赛号______________

考核项目

试题名称一：酸碱滴定操作

（1）本题分值：25分

（2）考核时间：30min

（3）考核形式：实操

（4）具体考核要求：根据GB/T 12456-2008，依据酸碱中和原理，用碱液滴定试液中的酸，以酚酞为指示剂确定滴定终点，按碱液的消耗量计算样品中的总酸含量；

①能正确、规范、熟练使用滴定管，滴定操作规范。②平行操作两次。③原始数据真实、结果准确，实验报告完整规范。

（5）考核步骤：①实验准备。②滴定操作。③清场。④填写检验原始记录及检验报告书。

（6）考核内容：

依据GB/T 12456-2008测定盲品中总酸的含量。
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试题名称二：革兰氏染色操作

（1）本题分值：25分

（2）考核时间：20min

（3）考核形式：实操

（4）具体考核要求：

①能无菌取菌；②能正确、规范进行涂片、固定、染色、镜检等操作；

③正确判定阳性或阴性。

（5）考核步骤：

①实验准备。②取菌。③革兰氏染色操作。④清场。⑤填写检验原始记录及检验报告书。

（6）考核内容：现场抽取样本，挑取菌落进行革兰氏的初染、媒染、脱色、复染四步法进行菌株的阴性、阳性判定。
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试题名称三：色谱分析--- 高效液相色谱法。高效液相型号：安捷伦1260
（1）本题分值：50分

（2）考核时间：90min

（3）考核形式：实操

（4）具体考核要求： 根据国家标准GB 5009.28能熟练运用高效液相色谱仪进行食品中苯甲酸含量测定。
①掌握仪器操作前的准备工作。

②正确进行参数设定。

③正确用操作排液阀进行排气泡。

④以检验方法进行系统平衡。

⑤规范进行进样和测定操作。
⑥按要求进行清洗管路及进样口
⑦准确对数据进行记录及处理、报告规范完整。

（5）考核内容：

盲样中苯甲酸含量测定，见现场样题。

（6）仪器状态等信息如下。
附仪器状态等信息：

1、仪器状态

（1）流动相为新配置、重新放置的溶剂，已经过滤、超声。

（2）流动相名称见试剂瓶标签。
（3）仪器已经过校正，保留时间符合计量要求

2、样品信息录入

   操作人：录入考号

数据存放在：  D:\2019技能大赛考位一  ；
D:\2019技能大赛考位二  ；
D:\2019技能大赛考位三  ；
D:\2019技能大赛考位四  ；
   方法、序列、数据等以“考号”命名
3、其他
实验结束，冲洗色谱柱总时间为15分钟，具体操作由考生自行设计。

